
M E N Ú S  D E  G R U P O :
P A R A  D I S F R U T A R  C O N  L A  M E J O R  C O M P A Ñ Í A



Normas de Reserva de Menús para Grupos

Para garantizar el mejor servicio y organización, por favor, siga las siguientes normas para reservas de grupos en nuestro

restaurante:

1.⁠ ⁠Confirmación de Asistentes y Elección de Menú

 • Confirmación de Asistentes: Es necesario confirmar el número exacto de personas 48 horas antes del día de la reserva. El grupo

mínimo requerido es de 4 personas.

 • Elección de Menú: Los asistentes deben escoger entre los siguientes menús y confirmarlos con 48 horas de antelación:

 • Menú 1: Precio 21,50€ por persona

 • Menú 2: Precio 26,50€ por persona

 • Menú 3: Precio 34,50€ por persona

2.⁠ ⁠Intolerancias o Alergias Alimentarias

 • Si alguno de los asistentes tiene alguna intolerancia o alergia alimentaria, deberá avisarlo con 48 horas de antelación.

 • Se ofrecerá la posibilidad de elegir un plato alternativo de nuestra carta para sustituir el que contenga el alérgeno en cuestión.

3.⁠ ⁠Bebida Ilimitada (opcional)

 • Puede añadirse el servicio de bebida ilimitada durante la comida por un suplemento de 6€ por persona. Esto incluye: cerveza de barril

mahou clásica, vino de la casa y refrescos desde que comienza el servicio hasta el postre.

 • Cualquier bebida fuera de este periodo se cobrará según la carta de bebidas.

4.⁠ ⁠Cambios en la Reserva

 • Modificaciones en el número de personas o el menú deberán ser comunicadas con al menos 48 horas de antelación.

 • Cualquier reducción en el número de personas con menos de 24 horas de antelación implicará la pérdida del depósito de las personas

que no asistan.

5.⁠ ⁠Pago de la Reserva

 • Para formalizar la reserva, se requiere el pago anticipado de 30%  DEL TOTAL  en concepto de depósito, que será descontado del precio

total de la factura el día del evento.

 • El pago del depósito debe realizarse 72 horas antes de la fecha de la reserva para garantizar la mesa.

 • En caso de no asistir o cancelar con menos de 24 horas de antelación, el depósito no será reembolsable.

6.⁠ ⁠Formas de Pago

 • El pago del menú se podrá realizar en efectivo o con tarjeta al finalizar la comida.

 • Para facturas conjuntas, se ruega a los grupos que preparen el importe exacto o lo más cercano posible para agilizar el servicio.

Este apartado de intolerancias garantiza que los comensales con necesidades especiales puedan disfrutar de una buena experiencia

gastronómica sin riesgos para su salud. Si necesitas hacer más ajustes, no dudes en decirnos.

7.⁠ ⁠Horario y Puntualidad

 • Se ruega a los grupos que lleguen puntualmente a la hora acordada. Las reservas se mantendrán hasta 15 minutos después de la

hora de reserva. Pasado ese tiempo, la reserva podría cancelarse si el grupo no ha notificado su retraso.



MENÚ MISTERI

MíNIMO 4 PERSOnas

snack de entrante:
pan tostado con tarrina de sobrasada con miel de romero

ENSALADILLA 33
(ESTILO RUSA CON UN HUEVO FRITO)

CRUJIENTES DE POLLO
CON SALSA MIEL Y MOSTAZA

NUESTRAS BRAVAS

RUEDA DE CROQUETAS ARTESANAS
(JAMON Y BOLETUS)

bikini mixto de jamón ahumado, queso y trufa

 SURTIDO DE POSTRES CASEROS al centro

 

UNA BEBIDA Y CAFÉ

21,50€
+6€ BEBIDA ILIMITADA 

(BARRIL MAHOU CLÁSICA, REFRESCOs, VINO BLANCO O tinto de la casa)

(desde que empieza la comida HASTA EL POSTRE)



snack de entrante:
tiradito de sardina ahumada con pesto y queso crema

AL CENTRO:

ENSALADA DE TOMATES DE NUESTRO HUERTO 

CON BURRATA Y ACEITE DE TRUFA

TABLA DE JAMÓN IBÉRICO AL CORTE

papas BRAVAS mallorquinas
(con sobrasada, queso de cabra y miel de romero)

croquetas artesanas
(de boletus y jamón)

secreto salteado con ajetes

SURTIDO DE POSTRES CASEROS al centro

UNA BEBIDA Y CAFÉ

26,50€ 
+6€ BEBIDA ILIMITADA 

(BARRIL MAHOU CLÁSICA, REFRESCOs, VINO BLANCO O tinto de la casa)

(desde que empieza la comida HASTA EL POSTRE)

MENÚ ALTAMIRA

MíNIMO 4 PERSOnas



snack de entrante:
salmorejo cordobés con viruta de jamón y huevo rallado

AL CENTRO:

ENSALADA DE QUESO DE CABRA, BACON, NUECES 

Y VINAGRE DE MÓDENA

QUISQUILLA DE LA BAHÍA DE SANTA POLA

tabla de jamón ibérico al corte

CROCANTIS DE QUESO GOUDA
(CON CONFITURA DE TOMATE)

HUEVOS ROTOS TRUFADOS 

carrillera al oporto

SURTIDO DE POSTRES CASEROS al centro

UNA BEBIDA Y POSTRE

34,50€
+6€ BEBIDA ILIMITADA 

(BARRIL MAHOU CLÁSICA, REFRESCOs, VINO BLANCO O tinto de la casa)

(desde que empieza la comida HASTA EL POSTRE)

MíNIMO 4 PERSOnas

MENÚ VINALOPÓ


